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Coctel San Francisco

- Bebida sin alcohol -

Este es un delicioso y nutritivo cdctel que nos aportard
mucha vitamina C y fibra. Es refrescante y esta muy rico.

D@diCECiéﬂ : 5 minutos La ventaja de preparar cdcteles sin alcohol es que
todos pueden tomarlos. Los nifios disfrutaran haciéndolo
Can‘tidad : 600 ml a la vez que toman vitaminas.

Ingredientes:

* 200 ml de zumo de limén

* 200 ml de zumo de naranja

* 100 ml de zumo de piiia

* 80 ml de zumo de granadina "Rives"
* 10 gde azucar

* 10 - 15 cubitos de hielo

* Un chorro de soda (bebida gaseosa)

1 Comenzamos exprimiendo 4 6 5 limones y otras 4 6 5 naranjas. Si no queremos la pulpa podemos
pasar los zumos por un colador.

2 En una coctelera o jarra alta ponemos los cubitos de hielo, el zumo de limdn, el zumo de naranja, el
zumo de pifa, el zumo de granadina y si lo vemos necesario el azUcar. Agitamos unos segundos.
Podemos afiadir un chorrito de agua si nos gusta mas liquido.

3 Para servir este céctel sin soda utilizaremos una copa alta tipo cava o champagne. Preparamos un
plato con un chorrito de granadina y otro plato con un poco de azticar, decoraremos el vaso
mojando el borde en el plato con granadina y pasandolo después por el azucar, para darle un toque
escarchado. Servimos con unas pajitas.

4 Para hacer el coctel San Francisco, utilizaremos los mismos ingredientes y afiadiremos antes de servir
un chorro de soda. Para servir utilizaremos un vaso de tubo también llamado vaso de longdrink que
decoraremos con una rodaja de naranja o limén. O podemos afiadir una guinda en la pajita.
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